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Speise- und Getrinkekarte



P 5 BIERGARTEN ,,w‘-

TEPWES

GruB Gott ond herzlich willkommen bei ons im Schitza-Wirt. urig.schwilbisch. herzlich.

Nehmet Platz, lehnet euch z’rugg ond fuhlet euch wie dahoim. In onsrer urige
Stubb, mit viel Holz, Gmutlichkeit ond schwéabischem Charme, soll mr net blo3
essa — sondern a a bissle verweila, schwéatza ond dr Alltag vergesse.P

Bei ons kommt ehrliche schwébische Kich uff dr Tisch: herzhaft, bodenstédndig
ond mit viel Liab zubereitet. Ob a quats Stuck Fleisch, hausgmachte Spezialitdta
oder ebbes Feins aus dr Pfann — dr Koch legt gréBta Wert auf frische Zutate,
traditionelle Rezept ond an guada Gschmack.

Dahinter steckt net bloB dr Koch am Herd, sondern a a ganze Mannschaft, die
jeden Tag mit viel Herzblut ond schwéabischem Fleif3 dafir sorgt, dass ihr euch bei
ons wohlfuhlet.

Mir winschat euch an guada Appetit, a paar gmiatliche Stunda ond hoffet, dass
ihr gern wieder zu ons kommet.

Ever Wirt ond s’ganz Team

FUr alle Nicht-Schwaben:

GriuB Gott und herzlich willkommen bei uns im Schitza-Wirt. Nehmen Sie Platz,
lehnen Sie sich zurick und fUhlen Sie sich wie zu Hause. In unserer urigen Stube,
mit viel Holz, Gemtlichkeit und schwéabischem Charme, soll man nicht nur essen
- sondern auch ein wenig verweilen, plaudern und den Alltag vergessen.

Bei uns kommt ehrliche schwébische Kiuche auf den Tisch: herzhaft, bodensténdig
und mit viel Liebe zubereitet. Ob ein gutes Stuck Fleisch, hausgemachte
Spezialitdten oder etwas Feines aus der Pfanne - unser Koch legt groB3ten Wert
auf frische Zutaten, traditionelle Rezepte und einen guten Geschmack.

Dahinter steht nicht nur der Koch am Herd, sondern auch ein ganzes Team, das
jeden Tag mit viel Herzblut und schwébischem Flei3 dafur sorgt, dass Sie sich bei
uns wohlfGhlen.

Wir winschen Ihnen einen guten Appetit, ein paar gemutliche Stunden und
hoffen, dass Sie gerne wieder zu uns kommen.

Ever Wirt und das gesamte Team



WILLKOMMEN ZUR NEUEROFFNUNG!

Der bewahrte Koch hat die Gaststatte im Schitzenhaus Ubernommen - und wir
freuen uns sehr, euch ab sofort im neuen SCHUTZA-WIRT begriBen zu dirfen!
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AM EICHWALD

urig. schwiibisch. herzlich.

Dein schwiabisches Wirtshaus in Sachsenheim.

Zum Start hat unser ,Schitzi“ fUr euch eine kleinere Speisekarte

zusammengestellt. Wir hoffen trotzdem, dass fur jeden

Geschmack etwas Leckeres dabei ist.

Da sich nach der Neueréffnung auch bei uns die neuen
Abldufe erst einspielen mUssen, kann es am Anfang vielleicht
noch hier und da etwas langer dauern oder nicht ganz
reibungslos laufen. Wir bitten euch, uns diese kleinen

Startschwierigkeiten zu verzeihen.

Bei uns kommen Uberwiegend frische Zutaten auf den Teller.
Deshalb kann es gelegentlich vorkommen, dass einzelne
Gerichte oder Zutaten kurzfristig nicht verfigbar sind.

Wir versuchen in diesem Fall naturlich, euch eine leckere Alternative anzubieten.

Wir geben jeden Tag unser Bestes, damit ihr euch bei uns wohlfUhlt und gerne

wiederkommt.

Schon, dass ihr da seid - wir freuen uns!
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Lust auf eine Vorspeise?

Fladlesuppe Rinderkraftbriihe mit Fladle (a.c,)

Stellt euch am Buffet selbst zusammen:
Kleiner Salat
GrofRer Salat

Dressing nach Wahl am Buffet (,a)

Unsere Klassiker

Schweineschnitzel paniert (ac)

dazu eine Beilage nach Wahl

Putenschnitzel paniert (ac)

dazu eine Beilage nach Wahl

Cordon Bleu paniert vom Schwein (ac,G, 14)
mit Bergkése und gerdauchertem Schinken gefiillt

dazu eine Beilage nach Wahl
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Beilagen nach Wahl

Wirtshauspommes mit Ketchup & Mayo ,.c)
Hausgemachte Spatzle mit BratensolRe (»,c) oder Rahmsole (a,)

Selbstgemachte Kroketten (4 Stick) (a.c)

Total schwadbischer Genuss vom Rind

Schwabischer Zwiebelrostbraten (medium) vom Grill (ac,)

dazu hausgemachte Spatzle und Bratensolde

Schwabischer Zwiebelrostbraten (medium) vom Grill (a,)

dazu Bauernbrot und Bratensof3e

Hiftsteak (medium) vom Grill (a))

dazu Wirtshauspommes und Bratensole
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Oder soll ein Traditionsgericht auf den Teller?

Krautschupfnudeln aus der GuRpfanne mit Speckwirfeln (a.c,14) 14,80 €

Linsen mit Spatzle und Saitenwiirstle (.c,) 15,80 €

Geschnetzeltes (vom Schwein und Rind) (ac,G,) 18,40 €

in BratensoRe dazu hausgemachte Spatzle

Vegetarische Genussvielfalt

Késespatzle mit g'schmélzten Zwiebeln (ac.c)

Krautschupfnudeln angerostete Schupfnudeln mit Kraut (ac)

Gemiise-Rosti mit kleinem Salat vom Buffet

Kasewilirfel mit Zwiebelringen und Paprikapulver garniert (a)

Getrocknete Tomaten und Oliven -schmeckt nicht nur zum Wein

Tomatenwiirfel und Zwiebeln auf Brot (Art Bruschetta) (a)




Fur unsere Rleinen Gadste

oder grofle Gdste mit kleinem Hunger

Kleines paniertes Schweineschnitzel (.c)

dazu Wirtshauspommes mit Ketchup/Mayo oder Spatzle mit BratensolRe

Kleines paniertes Putenschnitzel (AC)

dazu Wirtshauspommes mit Ketchup/Mayo oder Spéatzle mit Bratensole

Chicken Nuggets (6 Stiick) (ac,J)

dazu Wirtshauspommes mit Ketchup und Mayo
Wirtshauspommes mit Ketchup und Mayo (,c)
Spatzle mit Bratensolle (ac)

Rauberteller-Gedeck zum Mitessen bei den Eltern

Was Sufes zum Abschluss gefallig?

Apfelklichle mit Eis und VanillesoBe (ac,c) 5,40 €
Kase-Sahne-Dessert (a.c,c) 490 €

Affogato (Vanilleeis in doppeltem Espresso) (9,G) 430 €
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Fur den Durscht. Unsere Getrdankekarte

Alkoholfreie Erfrischungsgetrdnke

Afri Cola (1,9 0,31 3,20 €
Afri Cola zero (1911120 0,3 1 3,20 €
Bluna orange () 0,31 3,20 €
Afri Cola Mix @,9) 0,3 1 3,20 €
Bella Fontanis Saurer Sprudel 0,51

Bella Fontanis Medium Wasser 0,51

SuRer Sprudel 3,20 €

Almdudler @) 3,40 €

Unser Saftladen

Apfelsaft naturtriib / Orangensaft / Johannisbeersaft / Traubensaft /

Maracujasaft
Alle Safte pur 0,3 I

Alle Séafte als Schorle sauer: 0,3 |
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Leckere Bierspezialitdaten

der Brauerei Berg

Helles vom Fal} (a) 0,31

Hefeweizen vom Faf} () 0,3 |

Kristallweizen ()

Pils () 0,33 |

Alkoholfreies Pils (a) 0,33 1

Alkoholfreies Hefeweizen (a)

Radler siiR/sauer (a) 0,31

Cola Weizen (a1,9)

Weizen Radler 1)

Aktionsbiere vom Fass je nach Saison.
Bitte beachtet den Aushang!

-solange der Vorrat reicht-




Wie wadre es mit etwas Spritzigem?

Aperol Spritz (1,10,1) 0,25 | 6,20 €

(Prosecco, Aperol mit Spritzer Sprudel auf Eis mit Orange)

Limoncello Spritz «) 0,25 1 6,20 €

(Prosecco, Limoncello mit Spritzer Sprudel auf Eis mit Zitrone)

Sarti Spritz . 0,25 | 6,20 €

(Prosecco, Sarti Rosa mit Spritzer Sprudel auf Eis mit Zitrone)

Zum a Viertele schlotza empfehlen wir
Weine vom Weingut Notz Hohenhaslach

Trollinger trocken () 0,25 1 4,20 €
Trollinger mit Lemberger «) 0,25 | 4,20 €

Trollinger WeilBherbst trocken ()

Blanc de noir fruchtig )

Riesling trocken ()
Riesling «)

Muskateller fruchtig «)

Schorle sauer/sif )
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Ein kleines Verdauerle gefallig?

Prinz - Fein-Brennerei
Hausschnaps Marille 34% Vol
Alte Williams-Christbirne 41% Vol

Steinhauser - alte Bodenseebrennerei
Bodensee Marille 33% Vol
Edle Bodensee Himbeere 40% Vol

Ramazotti 30% Vol ()
Jagermeister 35% Vol

Sambuca 40% Vol

Aus unsere Kaffee-Ecke

Espresso (9) 2,20 € doppelter Espresso (s) 3,30 €
Kaffee (9) 2,80 €
Milchkaffee (s,6) 3,20 €
Tee (Sorten auf Anfrage) 2,70 €

Affogato (Vanilleeis in doppeltem Espresso) (9,G) 4,30 €
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Kennt ithr schon unseren Selbstbedienung-Biergarten
auf der ,Schutza-wirt-Alm”?

Bei gutem Wetter* haben wir diesen fur euch wie folgt geoffnet:

Mai - September
Freitag und Samstag 17:30 — 22:00 Uhr
Sonntag Fruhschoppen 10:30 — 20:00 Uhr
Feiertag 11:30 - 20:00 Uhr

Sonderoffnungszeiten von Oktober bis April sowie bei unseren
Veranstaltungen. Infos hierzu findet ihr auf unserer Homepage

oder Aushang im Wirtshaus.

Besucht uns beim After Work, Fruhlingserwachen, Sommerfest,
Dirndl-Gaudi, Oktoberfest, Apres-Ski-Party, Winter-Party u.v.m.

- immer mit unserem DJ-Team! —

zu Veranstaltungen,
Aktionen und mehr

findet ihr unter

-> schaut einfach auf unserer Homepage vorbei, da veroffentlichen
wir alles Aktuelle und auch tdaglich, ob die Alm geoffnet ist

*gutes Wetter = Vorhersage kein Unwetter/Dauerregen



Zusatzstoffe und Allergene

Wir haben uns groRe Mihe gegeben, alle Zusatzstoffe und Allergene korrekt zu kennzeichnen.

Dennoch kdnnen wir keine Gewahr fiir die umfassende Richtigkeit und Vollstandigkeit

Ubernehmen. Ggf. sprecht bitte das Servicepersonal an.

Zusatzstoffe

1 = Farbstoff

Konservierungsstoff

Antioxidationsmittel

Geschmacksverstarker

geschwefelt
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Allergene

Gluten

Krebstiere

Eier
Fisch

Erdniisse

Soja
Milch / Laktose
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Schalenfriichte

Sellerie
Senf
Sesam
Sulfite
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Lupinen
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Weichtiere

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Schiitza-Wirt am Eichwald - Eichwald 13 - 74343 Sachsenheim
Inhaber: Daniel Seidel

Genuss@Schuetza-Wirt.de

Alle Artikel solange der Vorrat reicht.

www.schuetza-wirt.de
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